
Dégustation :
Une robe grenat avec une grande profondeur. La mure, 
le cassis et la cerise seront les notes aromatiques fruités 
dominantes accompagnés d’un boisés sur des notes épicés 
subtiles. 

La structure en bouche d’une grande longueur laisse révéler 
des tanins souples, amples et bien présents. 

Un potentiel de garde certain qui offre dès à présent un plaisir 
des notes de fruits murs. 
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Château 

Penau Laplagne
Descriptif :
Le Château Penau Laplagne est situé à Puisseguin, 
sur l’appellation Puisseguin Saint-Emilion.

A la frontiére de l’appellation Lussac Saint-emilion sur un 
terroir argilo calcaire exposé sud sud-est, avec une superficie 
de un hectare.

Travaux en vert :
Effeuillage des deux cotés et vendanges en vert, (meilleur 
étalement de la vendange), vendanges mécanique.
Le terroir argilo-graveleux procure à ce vin une complexité 
et une diversité exceptionnelle.

Appellation : Puisseguin Saint-Émilion 

Superficie : 1 ha

Cépages : 100% Merlot 

Terroir : Argilo-calcaire

Vendange : Mécanique 

Vinification : Cuve béton 

Élevage : 50% en fût de chêne neuf 
et 50% en fût de chêne de un vin

Potentiel de vieillissement : 
10 à 15 ans en cave, bouteille couchée

Température de dégustation : 
16 à 18°C 


