
Dégustation :
Belle robe grenat plutôt soutenu. Nez aux accents de fruits 
noirs marqué par des tonalités boisées aux accents épices 
douce. 

En bouche une attaque ferme, veloutée aux tanins polis. 
Belle matière équilibrée. Touche de fermeté finale apportée 
par la jeunesse.
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Château 

Penau Laplagne

Descriptif :
Le Château Penau Laplagne est situé à Puisseguin, 
sur l’appellation AOC Puisseguin Saint-Émilion.

À la frontière de l’appellation Lussac Saint-Émilion 
sur un terroir argilo calcaire exposé sud sud-est, 
avec une superficie de un hectare.

Les rangs sont travaillés un rang sur deux et enherbés 
naturellement.

Travaux en vert : 
Effeuillage des deux cotés et vendanges en vert.

Appellation : Puisseguin Saint-Émilion 

Superficie : 1 ha

Cépages : 100% Merlot 

Terroir : Argilo-calcaire

Vendange : Mécanique 

Vinification : Cuve béton 

Élevage : 50% en fût de chêne neuf 
et 50% en fût de chêne de un vin

Potentiel de vieillissement : 
10 à 15 ans en cave, bouteille couchée

Température de dégustation : 
16 à 18°C 


